
TEA WORKSHOP
 ～紅茶体験シリーズ～

自分好みの
ミルクティーを探す旅

「オリジナルミルクティーリキッド作り
＆飲みくらべ」のワークショップ

スリランカの恵みを
一杯の紅茶に。

✿講師紹介✿
東泉 健太郎（とうせん けんたろう）
株式会社モスフードサービス
グロース事業部　グループリーダー
紅茶コーディネーター、コーヒープロフェッショナル認定
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
1999年入社。新規事業「摘みたて紅茶と焼き立てワッフルの
お店 マザーリーフ」を立ち上げ。
店舗経営指導・人材教育・紅茶商品開発など20年以上の実
績。専門学校やカフェ店、地域コミュニティーでの紅
茶セミナーほか、オンラインセミナーも開催中。

209/
日

● 開催店舗　マザーリーフ大崎店
● 日時　　　2026年9月20日（日）9：30～11：00
● 参加費　　3,500円（税込)
● 申込方法　9月18日（金）18：00までに店舗へ直接お声がけまたは
　　　　　  お電話にて承ります。 （電話番号：03-5719-4707）
● お支払い方法　クレジットカード・PayPay・現金にて当日レジにてお支払い

マザーリーフの紅茶はスリランカの高
品質な茶園から直輸入。自然の恵みと
作り手の想いを、丁寧にお届けします。

20%OFF!
ワークショップ
ご参加の方限定！

［MENU］

【プチ・プレートでペアリング体験】
ミニスイーツやセイボリー
（マカロン、スコーン、ミニクロワッサンなど）

１．【マザーリーフの厳選紅茶】 シングルオリジン・オリジナルフレーバーの茶葉を使用
２．【セルフ体験！】 全種類をミルクティーでお試し
３．【好みの茶葉を見つける旅♪】 あなた好みの茶葉を見つける
４．【ワークショップ】 MYミルクティーリキッド作り（残りはお持ち帰りもOK）
５．【3種のミルク飲みくらべ】 オーツミルク・低温殺菌牛乳・UHTミルク

※写真はイメージです。

紅茶
物販リニューアル


